
ÉTAPE 1

Placez le filtre en papier dans la cafetière Clever.  

Pliez le filtre en papier au niveau de la couture pour qu’il 
s’adapte bien à la forme du porte-filtre de la cafetière. 

ÉTAPE 2

Rincez le filtre en papier avec de l’eau chaude.

Laissez l’eau s’égoutter, puis jetez l’eau de rinçage. Cette 
étape réduit au minimum le goût du filtre pour que votre 
café ait la saveur la plus pure possible. 

ÉTAPE 3

Mesurez et ajoutez le café moulu.

Secouez doucement la cafetière pour niveler le café et 
créer un lit plat dans le filtre.

ÉTAPE 4

Mesurez la quantité requise d’eau chaude, puis 
versez-la sur le café moulu. 

Faites en sorte que toute la mouture s’imbibe d’eau. Si 
la mouture forme une couche épaisse sur les bords du 
filtre, exercez-vous à verser l’eau de la bonne manière.

ÉTAPE 5

Mélangez délicatement pour agiter toute  
la mouture. 

Un ou deux tours de cuillère devraient suffire. 

ÉTAPE 6

Posez le couvercle sur la cafetière et laissez le café 
infuser pendant 3 minutes.

Prenez quelques instants pour apprécier l’arôme qui  
en émane. 

ÉTAPE 7

Placez la cafetière Clever sur une tasse ou sur  
une carafe.

Laissez le café s’écouler complètement.

ÉTAPE 8

Retirez la cafetière Clever et profitez de votre 
boisson!

Une autre belle journée qui s’annonce.

CAFETIÈRE CLEVER
ONCTUEUX | UNIFORME

© Starbucks Corporation, 2023.

Une cafetière à piston permettant l’infusion par versement
La cafetière Clever est un modèle hybride qui combine le meilleur des deux 
mondes : la cafetière à piston et le système d’infusion par versement. Grâce 
au filtre en papier, vous serez en mesure de libérer toutes les riches saveurs de 
votre café tout en simplifiant votre routine de nettoyage. Simple d’utilisation  
et d’une fiabilité à toute épreuve, la cafetière Clever prépare une excellente 
tasse de café.

Combien de café devrais-je utiliser?
Mesurez 2 c. à soupe de café pour 180 ml (6 oz liq.) d’eau.

MOUTURE : Moyenne

Afin d’extraire la pleine saveur du café à l’aide de cette méthode d’infusion 
hybride, la Clever exige une mouture légèrement plus grossière qu’une cafetière 
à infusion par versement. 

GROSSE MOYENNE FINE EXTRAFINE

CE DONT VOUS AUREZ 
BESOIN :

Café frais moulu

Eau chaude à 90,5 – 96 °C 
(195 – 205 °F)

Cafetière Clever 

Couvercle de cafetière Clever

Filtre conique 

Tasse ou carafe

Cuillère à soupe

Vous en apprendrez davantage sur les différents modes de préparation du café — 
et sur l’univers vaste et merveilleux du café — à StarbucksCoffeeAcademy.com


