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L’Équateur est un petit pays à la biodiversité exceptionnelle qui borde 
la Colombie et le Pérou. Le café a fait son apparition dans les basses 
altitudes de l’Équateur au milieu des années 1800 dans la province de 
Manabi. Il s’agit de la plus importante région productrice de café arabica 
à ce jour. Au fil des ans, la production s’est déplacée vers des altitudes 
plus élevées le long de la cordillère des Andes. Traversé par l’équateur, 
ce pays présente un environnement aux pluies abondantes qui se prête 
idéalement à la culture du café et qui ralentit le mûrissement des cerises 
de café. Plus la cerise de café se développe lentement, plus la saveur 
du café sera complexe.

Les caféiculteurs équatoriens reçoivent l’aide du Centre de soutien 
aux caféiculteurs de Starbucks en Colombie, qui met l’accent sur la 
récolte sélective, la réduction des effets du changement climatique et 
l’augmentation du rendement des récoltes. 

ARABICA ALTITUDE 
De 1 500 à 2 100 m 
(de 4 921 à 6 890 pi)

PRIMARY VARIETALS 
Caturra, Typica, 
Bourbon, Pache, Sidra

PRIMARY PROCESSING 
METHODS 
Lavage, traitement naturel 

HARVEST 
De mars à juillet 

Scan the QR code for more Starbucks 
Coffee Academy content and resources.
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