
Dans ce pays, le sol volcanique et riche en minéraux permet 
de produire des cafés comptant parmi les meilleurs au monde. 
Starbucks dispose de deux agronomes qui travaillent à temps plein 
au Guatemala et qui collaborent avec les communautés caféicoles 
locales. Ils offrent continuellement une formation sur les pratiques 
C.A.F.E. axée sur une production durable, mettent en œuvre des 
projets de soutien tels que l’initiative des 100 millions de caféiers 
à donner, et encouragent les caféiculteurs à investir dans des 
équipements qui consomment peu d’eau et à adopter des pratiques 
d’agriculture de précision pour analyser les sols. En partenariat avec 
les parties prenantes locales, Starbucks investit également dans le 
développement communautaire – particulièrement dans les centres 
de soins et d’enseignement pour les enfants – afin d’offrir un milieu 
sûr aux enfants des caféiculteurs et des ouvriers agricoles. 

ALTITUDE DES CAFÉIERS 

ARABICA 

3 000 à 6 000 pieds 
(914 à 1828 mètres) 

PRINCIPALES VARIÉTÉS 

Typica, Bourbon, Catuai, 
Caturra, Pache

MODE DE TRAITEMENT 

Lavage (le plus souvent)

RÉCOLTE 

D’octobre à mars

Scannez le code QR pour plus de contenu et 
de ressources de la Starbucks Coffee Academy.
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